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Mon Chocolatier

Mac chocolat .
Praling 3 la brisure de

macaron chocolat

Praliné sésame noir

Pistache-Piment d Espelette Pur praliné pistache

au piment d Espelette

Praling & lancienne
Praliné maison aux amandes
‘ californiennes
Trio
Tendre gianduja noisette
. aun 3 chocolats

Uinlette-Lassis Onctueuse ganache 3 lardme
‘ de vinlette sur sa pate de fruit cassis
Citron . e
Ganache lactée de Bolwie 38%
‘ 2 linfusion de zeste de citron
Les Aicools
Flot lacté .
i Chaleureuse panache au Bailey's
. sur son croustillant ianduja
Farélnoite 1oyt le pouuoir d une péte de fruit griotte

mariée 3 une panache au kirsch
et a l'amertume d'un chocolat 0%

Comge Emulsion d'une purée de courge
et d'un chocolat blanc
Marron Ganache lactée Uénézuels 33%
. UK Marrons auec une pointe de Kirsch
Uin chaud Réduction de uin rouge
ardmatisée aux  épices et

aun zestes de citron et d'orange

Les Infusions

Rlliznce réussie entre
un bouguet de menthe fraiche
etun chocolat d' Equateur 62%

Démenthe

&

Les Grands Crus

Brin d"amour banache moelleuse de
. Uénézuela 49%
aumiel de fleurs sauuages
Costa Rica 20%
Ganache corsée de
. Costa Rica A0%
Douce enfance Ganache lactée de République

Dominicaine 42 % ardmatisée &
la vanille de Madagascar

Intense café 3
Puissante panache café au
. chocolat de Grenade 63%
Les Fruités
Baies des bois Uoyage 3 la saueur d'une

ganache et d'une pate de fruit
aun baies des bois
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Banane - Gingembre  Ganache lactée Uénézuela 33%
a la banane et
au jus de gingembre frais
Belle-Héline o
Ganache lactée Uenézuela 38%
“ 2 la poire Williams
Cocolait
Fine ganache
3 la noix de coco
St-Rubinois Surprenant mariage de chocolat
3 'alcool de petites prunes
«Bérudges des Collaud
Les Caramels
Caramel Finesse Equilibre parfait entre

la tendresse d'un caramel
et son chocolat au lait

Caramel 3 flew de sel
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Caramelis

Incontournable caramel
a la fleur de sel

Tout le fondant d'une sauoweuse
ganache au caramel

Sapesse orientale
i Ganache de Madagascar 4%
‘ au thé de jasmin
ANEN B ok Ganache fruitée mire et
. the noir de Ceylan
Pevle blanch . .
g Ganache blanche ardmatisée
a la vanille de Madagascar

Ganache noire d Equateur 62%
infusée de ueryeine

Ganache de Costa Rica 0%
ala feue de Tonka

Santé de fer
TonHa

Emulsion de créme et
d'un chocolat indonésien
aud notes de tabac

Jaua BY%
Rio Huimbi

Deux ganaches superposées
de ce grand cru de la province
d'Esmeraldas en Equateur
Titicacao . . .
Tout le caractére enceptionnel d'vn
. cacao savuage de Bolivie BB%
Les Pralines
sl Ganache lactée Uénézuel 33%
. infusée aux grains de café
Orangeade Ganache 3 |'orange
sur 53 pate d'amande 3
l'orange confite
Flalsi cogein Somptueuse ganache lactée
‘ République Dominicaine 42%
au fruit de la passion
Porme Totin Ganache lactée Ugnézuela 38%
. ala pomme uerte
et 53 pointe de cannefle
Rubis Coco
L'exotisme de la noix de coco marié
Aune ganache noire framboise
Uanille-Fraise Toute la fraicheur d'une pite
. de fruit fraise et d'une ganache blanche
4 lauanille de Madagascar
Frambaoisier
Toute la fraicheur d'une gelée
. et d'un caramel 3 la framboise
Uertigo
. Caramel citron uert
Les Saisonniers
Bénich
= Etonnante ganache
. 3 la moutarde de Bénichon
Sauewrs de Mol Saisissante ganache lactée

Uénézuela 38% a la mandarine
et aux épices de Noél

Mon Chocolatier

Claude Périsset
Rte de la Chapelle A
1470 Estauayer-le-Lac

026 663 20 40
info@monchacolatier.ch

www.monchocolatier.ch
Duuert aussi le dimanche de 0900 3 12h00

Chocolats, Macarons, Glaces et idées cadeaun.

llos desserts sur commande.
A consammer dans les 3 semaines.
Consemer dans un endroit frais el sec.



