Mon Chocolatier

—— Estauayer-le-lac —

ARTISAN DE SAVEURS




Chocolats

BOITES ROCHERS - GRANOLA
CHF 18.60 CHF 14.40 /120g
Deégustation Chocolat noir

Chocolat au lait

CHF 28.50
Désirée Cl’jocolat blanc
Mélange
CHF 44.10
Deécouverte TABLETTES CARREES
CHF 67.70 CHF 8.40/ 80g
100% Bonheur Chocolat blanc
CHE 88.70 Chocolat noir - framboise
Maxi Chocolat au lait - caramel - praliné

Chocolat noir grué - fleur de sel
Chocolat au lait de chevre




BRANCHES

CHF 3.30

Caramel viennois

Praliné chocolat au lait
Praliné chocolat noir

Parliné riz soufflé - framboise
Péclette (praliné fleur de sel)
Mangue - fruit de la passion

PRALINETTES
CHF 14.80 /135g
Chocolat au lait
Chococat noir

Mélange

ECLATS

CHF 8.-/80g

Framboise - chocolat blanc

Fruit des bois - chocolat noir

Fruit de la passion - chocolat au lait
Grué - chocolat noir

Sésame - chocolat au lait

Riz soufflé - chocolat blond
Orange sanguine - chocolat noir
Piment d’Espelette - chocolat noir
Caramel fleur de sel - chocolat au lait

CHF9.-/90g
Biscome (novembre et décembre)

PRINCESSES

CHF 19.80/180¢g

Amandes chocolat noir
Amandes lait fleur de sel
Macadamia lait fleur de sel
Noisettes lait ou blanc

Noix du Brésil chocolat noir

TABLETTES GRAND CRU
CHF 7.90/80g - CHF 9.90 /100g
Véneézuela

Bolivie - Equateur

Java

Grenade

Sao Tome

Reépublique Dominicaine

Madagascar

...et bien d’autres encore...



Chocolats

TARTINADES TRUFFES A LANCIENNE
CHF 8.-/200g Chocolat CHF 19.50 /150g
CHF 9.-/200g  Speculos
CHF 9.90/220g Caramel beurre salé NOUGATS
CHF 14.80
TABLETTES SANS SUCRE .
CHF 7.90 / 80g PATES DE FRUITS
38% et 62% CHF 13.-
MENDIANTS SUCETTES CHOCOLAT CARAMEL
CHE 21.- CHF 3.50
ALLUMETTES CARAMEL LES PAVES D’ESTAVAYER
CHF 17.20 /150g CHF17.20/150¢

HEIIONES

BOITES PYRAMIDES
CHF 16.80 CHF 36.60 CHF 52.50 CHF 50.40 / CHF 84.-
8 pces - 16 pces - 25 pces 24 pces ou 40 pces






blaces

CREMES GLACEES

CHF 3.80

Mascarpone - framboise
Vanille de Madagascar

Noix de coco

Cafe du Guatemala
Pistache d’Iran

Chocolat du Brésil 62%
Praliné amande - noisette du Piémont
Caramel fleur de sel

Noix de pécan sirop d’érable
Forét Noir

Basilic - ananas

SORBETS

CHF 3.80

Framboise

Fraise

Mangue

Citron vert -menthe
Péche de vigne
Passion - framboise

BATONNETS
CHF 5.50

Creme glacée chocolat blanc,
sorbet cassis et glagage framboise

Creme glacée mascarpone,
sorbet framboise et glagage chocolat noir

Creme glacée chocolat caramel
et caramel beurre salé et cacahuete

Creme glacée vanille de Madagascar
et glagage chocolat blond et granola maison
Sorbet chocolat au lait et zeste
de citron vert
Creéme glacée noix de coco, sorbet
mangue et glagage passion

MINIS BATONNETS (sans lactose)
CHF 3.30

Fraise - chocolat

Fruit de la passion - framboise
Mangue - yuzu

Cassis - lait d’amande

BACS DE GLACE
CHF 24.-






Pour uos jours de fetes

Anniversaire, baptéme, mariage ou juste pour le plaisir!

GATEAUX
CHF 7.- / par pers.
Uniquement sur commande

DESSERTS INDIVIDUELS

Selon vos demandes

(minimum pour 15 personnes et 2 semaines a I'avance)



Mousse 3 chocolats

Chantilly chocolat

3 mousses allégées superposées
avec feuille de chocolat noir

Biscuit chocolat et croustillant cacao

Framboise vanille

Mousse framboise,

Créme anglaise vanille
Confit et cremeux framboise
Biscuit génoise

Croustillant cacao

Mousse chocolat au lait -
framboise - passion - noisette

Mousse chocolat au lait

de la République Dominicaine 42%
Coulis framboise-passion
Crémeux passion-banane

Confit noisette

Croustillant noisette

Exotique

Mousse mangue-passion
Caramel exotique

Compotée mangue-ananas
Biscuit génoise

Crousstillant gianduja noisette lait

Forét-Noir

Copeaux de gianduja noisette
Chantilly a la vanille de Madagascar
Crémeux chocolat noir 65%

Confit de griottes

Biscuit chocolat

Crousstillant cacao

Poire chocolat caramel

Mousse chocolat noir du Vénézuela 65%
Crémeux chocolat au lait

Caramel beurre salé

Compotée de poire caramélisée
Gelée de poire

Biscuit chocolat

Croustillant gianduja



Mousse chocolat noir -
fruits des bois

Mousse chocolat noir Venezuela 65%
Compotée de fruits des bois

Confit de framboise

Biscuit chocolat

Croustillant cacao

Citron meringué

Mousse chocolat balnc
Citron vert gelée

Crémeux citron jaune
Biscuit pain de Génes
Croustillant chocolat au lait

Chocolat blanc - framboise

Mousse chocolat blanc
Cremeux framboise
Gelée framboise
Biscuit génoise
Crousitillant cacao

Fraise passion

Mousse fraise

Crémeux fruit de la passion
Compotée de fraise
Biscuit génoise
Croustillant gianduja

Fraisier

Meringue italienne

Fraises du marché

Mousse allégée a la vanille

de Madagascar

Compotée de fraise

Gelée de fraise

Biscuit génoise et croustillant
au chocolat au lait

Vacherin glace CHF 6.-/pers.

Vanille
Chocolat
Cafée
Noisette

Pistache Mangue
Caramel Poire
Fraise

Framboise



Nlos ateliers

ATELIERS

‘ K
DE CHF 30.- A 90.- /

de 45 minutes a 3h pour 6 & 15 personnes , / C)
En groupe '
Enfants ’ ’ "

Enterrement de vie de jeune fille
En famille
Entre amis

Sortie d’entreprise



0uU nous trouuer

Mon Chocolatier
Rte de la Chapelle 7a
1470 Estavayer-le-Lac

HEURES D’OUVERTURE

Mardi au vendredi
0%h - 12h
13h30 - 18h30

Samedi

O%h - 16h

Dimanche

O%h - 12h

Fermeé le lundi

Tel : 026 663 20 40
info@monchocolatier.ch
www.monchocolatier.ch

@ monchocolatier 3 Mon Chocolatier Claude Périsset




